附件3

部分不合格检验项目小知识

一、极性组分
极性组分是油脂在高温煎炸过程中发生水解、氧化、聚合等反应生成的化合物总称。随着煎炸时间的延长，食用油的极性组分含量会逐渐升高。当极性组分超过一定限值时，不仅会影响食品的色泽和风味，还可能产生有害物质，对人体健康造成潜在风险。造成食用油中极性组分不合格的主要原因，一方面是餐饮单位未按照规定及时更换煎炸用油，导致油品反复高温加热使用；另一方面是煎炸温度控制不当，过高或过低的温度都会加速油脂的劣变。此外，煎炸过程中食物残渣未及时清理，也会催化油脂氧化分解，导致极性组分超标。
二、噻虫胺
噻虫胺是一种有机化合物，是新烟碱类中的一种杀虫剂，是一类高效安全、高选择性的新型杀虫剂。主要用于水稻、蔬菜、果树及其他作物上防治蚜虫、叶蝉等害虫的杀虫剂，具有高效、广谱、用量少、毒性低、药效持效期长、对作物无药害、使用安全、与常规农药无交互抗性等优点，有卓越的内吸和渗透作用，是替代高毒有机磷农药的又一品种。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）规定噻虫胺在芹菜中的最大残留限量为0.04mg/kg，噻虫胺在胡萝卜中的最大残留限量为0.2mg/kg，噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，对姜蛆等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康可能有一定影响。
三、毒死蜱
毒死蜱是一种硫代磷酸酯类有机磷杀虫剂，具有良好的触杀、胃毒和熏蒸作用。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用毒死蜱超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）中规定，毒死蜱在芹菜中的最大残留限量值为0.05mg/kg。
四、克百威
克百威是广谱、高效、低残留、高毒性的氨基甲酸酯类杀虫、杀螨、杀线虫剂，具有内吸、触杀、胃毒作用，并有一定的杀卵作用，持效期较长，一般在土壤中半衰期为30～60d。可用于防治水稻螟虫、稻蓟马、稻纵卷叶虫、稻飞虱、稻叶蝉、稻象甲、玉米螟、玉米切根虫、棉蚜、棉铃虫、大豆蚜、大豆食心虫、螨类及线虫等。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）规定克百威在韭菜中的最大残留限量为0.02mg/kg。
[bookmark: _GoBack]五、过氧化值（以脂肪计）
过氧化值主要反映油脂是否氧化变质。随着油脂氧化，过氧化值会逐步升高，虽一般不会对人体的健康产生损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。
过氧化值不合格的原因可能是产品用油已经变质，或者产品在储存过程中环境条件控制不当，导致油脂酸败；也可能是原料中的脂肪已经氧化，原料储存不当，未采取有效的抗氧化措施，使得终产品油脂氧化。此外，植物油精炼不到位也可能造成食用油、油脂及其制品的过氧化值不合格。

